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1. NHIỆM VỤ CHUNG:

	- Đảm bảo chất lượng đầu vào của nguyên liệu, đầu ra của thành phẩm và chất lượng của bán thành phẩm trong quá trình SX, lưu kho.
- Đảm bảo tình hình vệ sinh của máy móc, thiết bị và việc tuân thủ BHLĐ vệ sinh cá nhân của công nhân viên tại bộ phận phụ trách đáp ứng yêu cầu.



2. TRÁCH NHIỆM & QUYỀN HẠN
2.1 Trách nhiệm
	- Kiểm soát chất lượng của tất cả nguyên liệu, bao bì nhập vào Công ty.
- Giám sát thực hiện hiệu quả chương trình HACCP, GMP, SOP
- Kiểm soát chất lượng của thành phẩm đầu ra, đảm bảo thành phẩm đáp ứng các yêu cầu của công ty và khách hàng.
- Kiểm soát chất lượng bán thành phẩm tại công đoạn phụ trách

- Kiểm tra, kiểm soát tình hình thực hiện vệ sinh sinh cá nhân của CBCNV, yêu cầu CNV khi làm việc tuân thủ đúng quy định.
- Kiểm tra tình hình vệ sinh của máy móc, trang thiết bị và nhà xưởng trước khi sản xuất, trong quá trình sản xuất và kết thúc sản xuất.

- Thực hiện việc báo cáo các sản phẩm không phù hợp và đưa ra các hành động sửa chữa, hành động khắc phục, phòng ngừa và cải tiến.

- Chịu trách nhiệm lấy mẫu sản phẩm kiểm tra để đảm bảo sản phẩm đáp ứng các Tiêu chuẩn của Công ty, yêu cầu khách hàng và yêu cầu luật định.
- Tham gia biên soạn các tài liệu về ATTP khi được yêu cầu
- Giữ gìn tài sản chung của bộ phận, sắp xếp khu vực làm việc gọn gàng, sạch sẽ.

- Các nhiệm vụ khác được cấp trên giao.


2.2 Quyền hạn
	- Cho ngưng sản xuất khi có sản phẩm không phù hợp.
- Cho ngưng xuất hàng khi thành phẩm không đạt yêu cầu Tiêu chuẩn, yêu cầu khách hàng và yêu cầu luật định.
- Phát hành NCR, CAR khi phát hiện các vấn đề KPH.

- Đề xuất các biện pháp nhằm cải tiến  chất lượng sản phẩm và đảm bảo SP đạt chất lượng theo yêu cầu của tiêu chuẩn.



3. QUAN HỆ 
	· Trong công ty: các bộ phận trong Công ty.
· Ngoài công ty: các cơ quan chức năng về kiểm nghiệm, hiệu chuẩn


4. YÊU CẦU ĐỐI VỚI NGƯỜI NHẬN VIỆC
	Có bằng trung cấp công nghệ thực phẩm hoặc các ngành nghề liên quan.
Có các kiến thức về ATVSTP như SSOP, GMP, HACCP, BRC Food…
Cẩn thận, chính xác, siêng năng, ham học hỏi
Có thể tăng ca hoặc đi ca

Có khả năng chịu áp lực công việc
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