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1. MUC TIEU PAO TAO

- V& kién thtrc: Cap nhat va hé théng hoa nhitng kién thirc co ban va co s¢ li€n quan
dén qua trinh ché bién thuc pham va d6 uéng dé hinh thanh va cung cap cac san pham ché
bién dap tmg nhimng yéu ciu cla nguoi tiéu dung va x& hoi. Lép ké hoach phat trién san
pham. T4 chirc thuc hién dy 4n, trién khai cong nghé va nhirng tién bo k¥ thuat.

- K§ nang: Phén tich va tong hop cic vin dé nay sinh trong san xuit va tiéu dung;
thiét ké va thyc hién cac hoat dong nghién cru va phat trién cong nghé; c6 kha nang ddc lap
nghién ciru va truyén dat kién thirc cho moi ngudi.

2. CHUONG TRINH PAO TAO (46 tin chi)

Ly thuyét va thuc hanh: 36 tin chi (bat budc 24 TC, Tu chon 12 TC)
Lu4n van t&t nghiép: 10 tin chi

Tiéng Anh 1a diéu kién xét t6t nghiép, dat trinh d6 twong dwong B1 khung chau Au.

1 tin chi ly thuyét twong duong 15 tiét, 1 tin chi thuc hanh twong duong 30 tiét.
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