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1. MUC TIEU CHUONG TRINH PAO TAO

1.1. Muc tiéu chung

Chuong trinh s¢ cung cap cho hoc vién cac kién thirc co ban ciing nhu chuyén sau can thiét dong
thoi tao dung cac k¥ ning mém” cho hoc vién. Muyc tiéu cua chuong trinh la sau khi tt nghiép, cac Thac
ST ¢ nang lwc tir nghién ciru va td chirc nghlen curu, c6 kha nang tiép tuc nghlen clru & béc tién sf; c6 kha
nang cong tac tai cac truong dai hoc va v1en ngh1en ctru, ¢6 kha néing tham gia cac du an chuyen nganh;
co kha néng tlep can mot cach khoa hoc ddi véi cac van dé méi clia chuyén nganh; 6 ning luc giao tiép /
vé chuyén mén bing tleng Anh.

1.2. Muc tiéu cu thé

Dao tao cdc nha nhan hoc chuyén nghiép c6 trinh d6 thac st ¢ kha nang ddm nhiém cac nhom cdng
viée sau;

- C6 kha néng phan tich, tong hop, danh gi4 dir liéu va théng tin mdt cach khoa hoc cac vin dé
chuyén mén ... (Vi du: thuc hién nghzen cuu)

-Co ky nang truyén dat va tham gia cong tac giang day, td chirc thao luan cac van dé chuyén mon

.. (Vidu: truyén dat-thao lugn ly thuyét, thuc nghiém)

- Co kha néng t6 chirc, quan tri quan 1y cac hoat dong nghé nghiép chuyén mon. .
2. CHUAN PAU RA (Trich QD 1982/0D-TTg Khung trinh dé quoc gia Viét Nam)

2.1. Vé Kién thire

Kién thic thuc t& va ly thuyét siu, rong, tién tién, nm viing céc nguyén 1y va hoc thuyét co ban
trong lTnh virc nghién ctru thude chuyén nganh dao tao.

- Kién thirc lién nganh c6 lién quan.

-Kién thuc chung vé quan tri va quan 1y,

2.2, Vé K¥ ning

- K§ nang phan tich, tdng hop, danh gia dir liéu va thong tin dé dua ra giai phap xi Iy cac van dé
mot cach khoa hoc;

-Co k)”r ning truyén dat tri thirc dya trén nghién ciru, thao lun cac van d& chuyén mon va khoa hoc
voi nguoi cing nganh va voi nhitng ngudi khac.

-K§ niing t6 chuc, quan tri va quan ly cac hoat dong nghé nghiép tién tién.

- K§ néng nghién ctru phat trién va st dung cac cong nghé mét cich sang tao trong linh vuc hoc
thuat va nghé nghiép.

- Co trinh d§ ngoai ngit tvong duong bac 4/6 Khung nidng luc ngoai ngit Viét Nam

2.3. Vé mirc tw chii va trach nhi¢m

- Nghién ciru, dua ra nhitng sang kién quan trong,

- Thich nghi, tu dinh huéng va hudng din nguorl khac.

- Pua ra nhiing két ludn mang tinh chuyén gia trong linh vuc chuyén mén.




- Quén ly, danh gia va cai tién cac hoat dong chuyén mon
3. CHUONG TRINH PAO TAO
3.1 Khai quat chwong trinh dao tao
Chuong trinh dao tao trinh do thac s theo dinh hudng Ung dung gom ba phan hoc phan kién thire
chung (5TC), Hoc phan klen thirc co s& va chuyén nganh (48TC), Hoc phan tot nghiép (7TC). Téng sb
tin chi tich Iily phai dat: tdi thiéu 60 tin chi
Phan kién thirc chung (5 tin chi):
- Triét hoc: 3TC
- Phuong phap luan NCKH: 2 TC
Phin kién thirc co' sé va chuyén nganh (48 tin chi)
- Hoc phén bt budc (27 tin chi)
-Hoc phan tu chon (tdi thleu dat 21 tin chi)
Hoc phin tot nghiép: do 4n (7 tin chi)
3.2. Diéu kién tot nghlt;p
- Tich luy ddy du so tin chi (TC) theo yéu cau, Ching chi Anh vin qui dinh;
- Hoan tat ludn vin thac sf va bao vé thanh céng trude Hoi dong danh gid ludn van voi két qua tdi
thiéu 1a dat diém 5.5/10.
3.3. Danh muc céc hoc phin trong chwong trinh dio tao va ké hoach dao tao
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